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GenieRen Sie leichte Meniis in 3- bis 4-Gangen zusammengestellt im »FAVORITE restaurant«
aus der kulinarischen Abendkarte. Die Meniis wechseln wochentlich! Auch in diesem Jahr 6ffnet das »FAVORITE restaurant« seine

L [ el T = L] Turen und gibt den Gourmets die Gelegenheit, groBe Kiiche
Termin: Mittwoch bis Samstag, von 12 Uhr bis 14 Uhr zum kleinen Preis zu erleben. Im Rundum-Sorglos-Paket

Inkl. einem Glas Wein und Wasser  Preis 3-Gang-Meni 75€ enthalten ist ein 4-Gang-Menii inkl. begleitender Getranke.

Inkl. einem Glas Wein und Wasser  Preis 4-Gang-Menil 85 € Zum Chill-Out stoen auch Koche und Service mit dazu.

Fur die Moderation und beste Stimmung sorgt unser DJ.
Termine: 28. Februar « 8. Mai « 21. August - 6. November

Preis pro Person 135 €

Offnungszeiten:

a2
Mittwoch bis Samstag FAVORITE

12 bis 14 Uhr - 18.30 bis 21 Uhr
Ruhetag restaurant

Sonntag bis Dienstag

Betriebsferien:

07.02. — 17.02.2024 (Fastnacht)

17.07. — 27.07.2024 (Sommer)
by Tobias Schmitt 23.10. — 26.10.2024 (Herbst)

Im »FAVORITE restaurant« — Food meets wine - Our guests meet SB

our team - One special menu meets one special table )

Tobias Schmitt kreiert ein 4-Gang-Menil, das an einer langen Tafel el bk LN
serviert wird, inklusive 2 Weine zu jedem Gang. Unser Team rund
um Sternekoch Tobias Schmitt als auch Chef Sommelier Sebastian
Lisges sind den ganzen Abend mit dabei.

Termin: Jeden Donnerstag, ab 18 Uhr

Inklusive 4-Gang-Ment, Aperitif Preis pro Person 135 € . .
und begleitender Getranke GINYTASTING in der »weinbar«
Reservierung unter: Telefon 06131 8015-133 Zusammen mit »The Spiritists« holen wir das Beste aus den

Kellern dieser Welt und lassen den Geist aus der Flasche.
Termine: 8. Marz und 24. Mai

Inklusive landestypischem Buffet ~ Preis pro Person 99 €

b e a t S Anmeldung: weinbar@favorite-mainz.de

in der »weinbar«

Fiir Druckfehler ibernehmen wir keine Haftung

Tolle Abende mit ausgezeichneten Weinen, kostlichem Barfood
und passender Musik. Ihr weinbeats Komplett-Paket:

Wein, Softgetranke, Bier Preis pro Person 79,50 € m
Fingerfood und Weinprobe von top Winzern
ohne Champagner, Cocktails und Spirituosen

Termin: Jeden 1. Samstag, von September bis Marz




OSTERN IM »FAVORITE restaurant«

Unser Gourmetrestaurant verwohnt Sie am Ostersonntag, 31. Marz
und Ostermontag, 1. April, mit kulinarischen Kostlichkeiten und
exzellenten Weinen. Sie konnen sowohl mittags als auch abends
zwischen einem 4-Gang- oder 6-Gang-Menii wihlen!

OSTERBRUNCH in der FAVORITE

Erleben Sie einen festlichen Osterbrunch in unseren schonen Raum-
lichkeiten. GenieRen Sie entspannte Stunden und einen herrlichen
Blick in den Park. Ideal flir Familien und Freunde!

Termin: Ostersonntag, 31. Mdrz, 11 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt, Preis pro Person 65 €
Bier, Wasser und Softgetranke

FASSANSTICH im schonsten Biergarten von Mainz

Am 1. Mai feiern wir unseren FAVORITE Biergarten traditionell mit
Musik und Fassanstich. Seien Sie dabei, wenn es heif8t: O'zapft is!

Termin: Mittwoch, 1. Mai, 11 Uhr

Offnungszeiten Biergarten
Montag bis Freitag ab 16 Uhr « Samstag ab 12 Uhr
Sonntag und Feiertag ab 11 Uhr

Tischreservierung maglich: empfang@favorite-mainz.de

fFifel

Erleben Sie in unserer »weinbar« den perfekten
Muttertag bei einem kulinarischen Sektfriihstiick
und Brunch mit, Herzens-GruR“ aus der Kiiche
sowie stiRer Uberraschung.

Das 1dsst Miitterherzen hoher schlagen!
Termin: Sonntag, 12. Mai, 11 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt, Preis pro Person 65 €
Bier, Wasser und Softgetranke

Friihling und ein genussvoller Start in ein kulinarisches Jahr

Fiir Druckfehler iibernehmen wir keine Haftung.



in der »weinbar«

Besuchen Sie unsere »FAVORITE weinbar« und geniefen
Sie typisch franzosische Kostlichkeiten wie Austern,
Crevettes & Seezunge und Rosé eisgekiihlt.

Termin: ab Juni

Tischreservierung unter: Telefon 06131 8015-477

SS & GENUSS garantiert!

Mit viel Spal® und Genuss geht es auch in diesem Jahr bei dem
Kochkurstermin in unserer Sterne-Kiiche in der FAVORITE zu.
Unser Gourmetkoch freut sich darauf, alle Kochbegeisterten
in seine besonderen Kiichengeheimnisse einzuweihen.

Termin: Mittwoch, 7. August, 17 Uhr

Preis pro Person 250 €
Partner zum Essen Preis pro Person 125 €

Teilnahme nur mit Voranmeldung:
Telefon 06131-8015-133 (Dienstag bis Samstag ab 11 Uhr) oder
per Mail an: restaurant@favorite-mainz.de

3 Stunden sich narrisch vergniigen mit den Darbietungen
der Meenzer FassenachtsgrofRen.

Erleben Sie die absoluten Highlights der diesjahrigen
Fassenachtssaison.
Mit dem Erwerb Ihrer Eintrittskarte(n) unterstiitzen

Sie zugleich soziale Projekte.
1 o ' 100 % der Einnahmen werden gespendet.
o Termin: Dienstag, 23.Januar,19.11 Uhr

pro Person, inklusive Sitzungskarte, Preis pro Person  65€
narrischem Imbiss vor der Sitzung

und musikalischem Ausklang

All das und vieles mehr Preis pro Person 250 € mit Spatschmankerl!

erwartet Sie bei der

10. Mainzer , Oldtimer-Gourmet*!

FahrspaR und Gaumenfreuden, Top-Stopps, Hot-Spots
und Weine zum Niederknien!

Karten: per Fax an 06131 8015-420 oder per Mail an
julia.barth@favorite-mainz.de

a Genuss und Erlebnis

Termin: Samstag, 14. September

Anmeldung: julia.barth@favorite-mainz.de
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E & LECKER by Tobias Schmitt Mitte Oktober bis 26. Dezember
Leckeres von unserem Gourmetkoch, aus Topfen und Knusprige Hafermastgans tranchiert und in der grof3en Pfanne
Pfannen direkt auf Ihren Teller — Genuss der Frische. serviert mit Apfelrotkraut, hausgemachten KartoffelkloRen,

Termin: Donnerstag, 19. Sept., 18.30 Uhr Maronen, Bratapfel und Sofe.

Preis pro Person 175 € Nur auf Vorbestellung Preis fuir 4 Personen 150 €
. c o .
Teinahme nur mit Voranmeldung: und Preis unter Vorbehalt! mit einer Flasche Hauswein 165 €
Telefon 06131-8015-133 (Dienstag bis Samstag ab 11 Uhr) oder Die Gans zum Mitnehmen Preis fiir 4 Personen 150 €
e Bl i e e e el Ganse-Reservierungs-Hotline: Telefon 06131 8015-0

@ TIPP: Der Gourmet-Kochkurs findet am 7. August statt.

Wdigcllimarl

Planen Sie mit uns lhre Weihnachtsfeier 2024 und erleben
Sie himmlische Momente in der FAVORITE.

Die schonen, variablen Raume eignen sich hervorragend
flir kleine Gruppen und groRe Feiern.

Bauen Sie auf unsere Erfahrung fiir Ihr Fest!

Nidhere Informationen zu Weihnachten und dem Silvester-
programm finden Sie ab Sommer unter www.favorite-mainz.de

ein Muss fur Truffel-Fans

Spitzenkoche kreieren ein exklusives Menu
rund um den Triiffel.

ohne Ubernachtung Preis pro Person 275 €
Termin: Samstag, 23. November, 18.30 Uhr

@ TIPP: Triiffelarrangement mit Ubernachtung!
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Hofgut Laubenheimer Hohe
Auf der Laubenheimer Hohe 1-3

55130 Mainz

Fon 06131 62226-0
info@hofgut-laubenheimer-hoehe.de
www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de




auf dem HOFGUT

Geniel3en Sie ein kulinarisches Brunchbuffet in unserer
Weinbergshtitte, bestehend aus einem Frithsttlicksbuffet mit
Kaffee und Tee, Eierstation, verschiedenen Vorspeisen, Hauptge-
richten mit Live Cooking, passenden Beilagen und Dessertauswahl.

Termin: Immer sonntags, 11 bis 15 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt,
Bier, Wasser und Softgetranke

Preis pro Person 65 €

An Feiertagen, inkl. Kaffee, Tee, Wein,
Sekt, Bier, Wasser und Softgetranke

Preis pro Person 65 €
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auf dem HOFGUT

Erleben Sie einen festlichen Osterbrunch in unserem Hofgut.
Geniefen Sie entspannte Stunden und einen herrlichen Blick tiber
die Weinberge Rheinhessens. Ideal furr Familien und Freunde!

Termin: Ostersonntag, 31. Marz und Ostermontag, 1. April, 11 Uhr

Inklusive Kaffee, Tee, Wein, Sekt,
Bier, Wasser und Softgetranke

Preis pro Person ~ 65€

W auf dem HOFGUT

Ende April'dreht sich auf dem Hofgut ein Wochenende lang alles
rund um das Thema Pferd. Kommen Sie gerne zum Zuschauen
vorbei und bestaunen Sie Reiter und Pferd!

Termin: Samstag, 16. Mdrz und Sonntag, 17. Marz

Mit Fassanstich & Live Musik
Termin: Samstag, 20. April, 11 Uhr

Tischreservierungen, auch fiir Gruppen moglich: Tel. 06131 62226-0

a HOFGUT: Ein Erlebnis!
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EIN GENUSS

Wiirziges Briithefondue oder Original Schwiizer Chds-Fundue
mit passenden Beilagen — einfach ein Genuss!

Weinbergshiitte:
Montag Ruhetag
Dienstag bis Samstag ab 12 Uhr (durchgehend warme Kiiche) .
Sonntag ab 11 Uhr (Sonntagsbrunch von 11 bis 15 Uhr) e 20 Ol 52 20

Hofgarten: Briihefondue Preis pro Person 36,50 €

Dienstag bis Freitag ab 14 Uhr
Samstag und Sonntag ab 11 Uhr

Kasefondue Preis pro Person 36,50 €

Buchbar ab 4 Personen.

e Infos:

mmer aktuell “hoehe.de

www.hofgut-laubenheimet

SOM
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Mitte Oktober bis 26. Dezember

Knusprige Hafermastgans tranchiert und in der groRen Pfanne
serviert mit Apfelrotkraut, hausgemachten KartoffelkloRen,
Maronen, Bratapfel und SolRe.

Preis flir 4 Personen 150 €

mit einer Flasche Hauswein Preis fur 4 Personen 165 €

SA -13.JULI 2024 - 19 UHR
ACTS werden noch bekannt gegeben!

Nur auf Vorbestellung und Preise unter Vorbehalt.
Ganse-Reservierungs-Hotline: Telefon 06131 622260

SOMMERBUFFET UND

inkl. Speisen und Getrinke Planen Sie mit uns Thre Weihnachtsfeier und erleben Sie
(auRgenommen Sekt, himmlische Momente auf dem Hofgut.
Champagner, . .. Gy q . .
Spirituosen und Wir organisieren |hre individuelle Feier und verwohnen Sie!
Longdrinks)

Heille Rhythmen und ein verfiihrerisch gutes Silvesterprogramm
erwarten Sie am letzten Tag des Jahres bei uns auf dem Hofgut.

¥xyxy

Informationen zu Weihnachten und Silvester finden Sie unter
www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de




ab Anfang
November
2024

DAS WINTER-EVENT TOP OF MAINZ

Anfang November 2024 er6ffnen wir die »13. WinterWelt«
mit der héchsten Eisbahn im Rhein-Main-Gebiet!
Geniefen Sie einzigartige Stunden mit der Familie, Freunden

oder Kollegen.

Informationen und Angebote finden Sie unter
www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de

a HOFGUT: Ein Erlebnis!



