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Liebe Gaste

herzlich Willkommen in unserer

Hluttenalm

Inmitten wunderschéner Weinberge, hoch Uber den Dachern
von Mainz und Rheinhessen, liegt das Hofgut Laubenheimer
Hohe. Der Lage entsprechend, mitten in der Natur, wird das
Projekt 0kologisch und regional -wertvoll umgesetzt.

Winterzeit ist Huttenzeit!

Und diese Zeit, liebe Gaste, konnen Sie am besten auf dem
Hofgut Laubenheimer Hohe geniel3en.

Ob Weihnachtsfeiern, Firmenevents, Familienfeiern oder
einfach zum gemitlichen Schmausen mit Ihrem Freunden. All
das bietet Ihnen auch dieses Jahr wieder unser Hitten Team,
rund um die Eisbahn.

Wir freuen uns schon heute auf die weiteren Detailabsprachen
mit lhnen!

Herzliche Grul3e

Janina Meyer & das gesamte Team des Hofgut.aubenheimer
Hohe
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Die Speisen im Huttenddaket

Zur BegrufRung auf und vor der Huttenalmterrasse reichen wir
bei allen Varianten:

Herzhafte Teilchen zum Empfang (2 Stiick pro Person)

Anschliel3end haben Sie die Wahl zwischen unseren funf
kostlichen Huttenvarianten:

VARIANTE 1

Klrbisrahmsuppe mit Steierischem Kurbiskerndl serviert

*kk

GANSEPFANNE

Knusprige Hafermastgans mit Apfelrotkraut, hausgemachten
Kartoffelklo3en mit Schmelze, Bratapfeln, glasierten Maronen
und Sauce- auf dem Tisch eingesetzt-

*k*k

Fluffiger Hofgut -Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster
und Apfelmus

€ 90,00 pro Person

VARIANTE 2

Klrbisrahmsuppe mit Steierischem Kirbiskerndl serviert

**k%k

HOFGUT SPEZIALITATEN PFANNE

Fertig zubereitete zarte Schweine und Rinder Steaks in wirzig
winterlicher Marinade, Wiener Brathendl, und Lammhufte

Dazu dreierlei Grill-Saucen und Krauterbutter, glasierte Bohnen
und winterliches Gemduse, Grilltomaten, Folienkartoffeln und
Kartoffelsalat

- auf dem Tisch eingesetzt-

*k*k

Fluffiger Hofgut Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster
und Apfelmus

€ 95,00 pro Person
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Die Speisen im Huttenddaket

VARIANTE 3

Kurbisrahmsuppe mit Steierischem Kurbiskernol serviert

*kk

HOFGUT-BRUHE-FONDUE

Kraftige Brihe vom Rind oder Geflugel, diinn geschnittenes
Rind-, Schweine und Geflligelfleisch

Auswahl an buntem rohen Gemuse dazu verschiedene Saucen,
Krautsalat, Mixed Pickels, Salat, Folienkartoffeln und gebackene
Mini Kartoffeln - auf dem Tisch eingesetzt-

*k%k

Fluffiger Hofgut -Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster
und Apfelmus

€ 95,00 pro Person

VARIANTE 4 : MENU

(Ihre Auswahl muss mindestens 2 volle Werktage vor der
Veranstaltung vorliegen)

Kirbisrahmsuppe mit Steierischem Kurbiskern6l serviert

**k%k

Saftig geschmorte Keule vom Hirsch an Wacholdersol3e
mit Rahmwirsing und gebratenen Schupfnudeln

oder

Filet vom Kabeljau auf Kartoffel -Sellerie-Stampf,
Rieslingschaum und sautierten Waldpilzen

oder

Allgauer Kasespatzle mit Réstzwiebeln (auf Wunsch
mit herzhaftem Bacon)

*k*k

Fluffiger Hofgut -Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster und
Apfelmus

€ 80,00 pro Person

LAU
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Die Speisen im Huttenddaket

VARIANTE 5: HUTTENBUFFET

- ab 25 Personen

RUSTIKALES VORSPEISENBRETT AM TISCH EINGESETZT

Verschiedene Wurstsorten, heimischer Schinken, Pilze, Schmalz,
geraucherte Forelle,Fleischpflanzerl, Spundekas

& Kasewadrfel, Essiggurken, gekochte Eier, Senf und Meerrettich,
dazu herzhaftes Brot (Kéase extra)

Kk
Zart geschmortes Wildragout mit Schwarzwurzelgemitise
Wiener Backhendl mit Zitrone

Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Gesottener Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce
Gebratener Kabeljau mit Rieslingsauce

Dazu Kartoffel-Sellerie-Stampf, Schupfnudeln, sautierte Mini
Kartoffeln, Kartoffel -Gurken-Salat, Auswahl an winterlichen
Salaten

*%k%k

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Beschwipstes Stollentrifle mit Beeren im Weckglas

Zimt-Schokoladenmousse mit Karamell

€ 95,00 pro Person
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Die Getranke im Alaket

/UM EMPFANG:

BegriRung der Gaste mit einem Haferl Hittenpunsch,
Gluhwein oder Softgetrank pro Person auf der Terrasse der
Huttenalm / Hofgut Alm.

Weitere Getranke zum Empfang auf Wunsch und nach
Verbrauch.

DIE GETRANKEPAUSCHALE FUR 5 STUNDEN ZUM ESSEN:

Hauswein (Weil3- und Rotwein), Bier vom Fass, Wasser,
Softgetranke und Filterkaffee sind inklusive.

Weitere Getranke auf Wunsch und nach Verbrauch.

Die Getrankepauschale beginnt mit dem Ubergang in die
Huttenalm oder auf Wunsch nach dem ersten
Empfangsgetrank.

Getranke nach der Pauschalzeit werden nach Verbrauch auf
Gesamtkostenrechnung laut Getrankekarte gebucht oder
kénnen auf Wunsch fir € 12,00 je Stunde / Gast (auf die
Gesamtpersonenzahl) verlangert werden.

1 Runde Hofgut Schnaps al#&\bsackernach dem Essen

Bitte habe Sie Verstandnis daftir, dass wir bei
Gruppenreservierungen in der Huttenalm keine Getranke a la
Carte anbieten kdnnen.
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